MERLOT

YNIQAOS NI



BRUNO 2023
Colli Berici DOC Merlot - 12,5% vol o

Uva
100% merlot

Terreno
Rocce calcaree di origine sedimentaria.
Terra argillosa.

Vendemmia
Raccolta manuale a fine settembre.

Vinificazione

Fermentazione spontanea con lieviti indigeni

e macerazione sulle bucce per due settimane.

Il vino viene lasciato riposare in vasche di acciaio
inox fino all'imbottigliamento, che avviene senza
chiarifica e filtrazione.

Il nostro abbinamento
Lasagne con funghi porcini, carne rossa.

Bottiglie prodotte
400da 0,75 |
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